SOUTEZ CHEMQUEST

Téma: Halogeny

Halogenidy
Rozpustnost

Sacharidy

POKUSY SE SKROBEM

Michal Petrousek, Vaclav Doucha, Josef Krepela
8.B

ZS a MS L. Kuby 48, Ceské Budé&jovice 370 07

Doba trvani pokusu: 8 minut + 5 minut

Celkova doba trvani pokusu: 13 minut

Narocnost pokusu: velmi jednoduchy zakovsky pokus




Teoreticky Uvod:

V potravinach se vyskytuje slozeny cukr — Skrob. Ten se da
dokazat pomoci jodu, ktery zabarvi Skrob modre. Jod se vSak velmi
Spatné rozpousti ve vodé. Proto se ktomuto roztoku pro lepsi
rozpustnost pridava jodid draselny. Tato smés se nazyva Lugol(v
roztok. Nekdy je vhodné pro lepsi vysledky vytvofit z danych potravin
vyluh.



Dukaz skrobu

Pomuicky:

Petriho miska, zkumavka, stojan na zkumavku, vzorky potravin-rajce,
keCup, mléko, jogurt, kancelarsky a filtracni papir.

Chemikalie:

LugolGv roztok (vodny roztok jodidu draselného a jodu)

Postup:

e PoloZime kazdy vzorek na Petriho misku (zvlast)

e Pokapeme Lugolovym roztokem.

e Po chvilce dojde ke zméné =zbarveni (modrofialovd az
modrocerna), pokud je v potraviné skrob

Princip:

Skrob lze zbarvit pomoci roztoku. Amylosa (jedna ze slozek $krobu)
jde zbarvit pomoci Lugolova roztoku. Protoze jod pronika do
struktury potravin a tam se vaze a mizeme tedy pozorovat vyrazné
modré zbarveni.

Pozor! Potraviny pouzité v pokusu nelze konzumovat



